
FICHA TÉCNICA . RAVIOLETEIRA . RA20

DESCRIÇÃO:

Indicada para a produção de massas recheadas de dupla folha (ravióli, pastéis, tortéi, tortelini) em 
diversos formatos. Opera com sistema de dosagem para recheios pastosos e permite a substituição 
ágil de moldes.

Modelo: RA20   

Produção Hora: Até 20kg   

Alimentação Elétrica: Requer base motorizada*   

Peso: 20kg   

Dimensões (AxLxC): 300mm x 250mm x 540mm

DADOS TÉCNICOS:

01 un. Matriz de fechamento   

01 un. Reservatório de recheio   

04 un. Roletes para massa   

Equipamento em conformidade com a NR 12

A empresa di Grano Máquinas reserva-se o direito de alterar as informações sem aviso prévio.

ITENS INCLUSOS:

WWW.digranomaquinas.com.br


