
FICHA TÉCNICA . MISTURADOR . M30

DESCRIÇÃO:

Equipamento ideal para misturar ingredientes de forma rápida e eficiente através de um sistema por 
pinos. Versátil, é adequado para massas frescas, de pizza, pastéis, biscoitos e embutidos. Fabricado 
em aço inoxidável 304, garante elevada durabilidade e total segurança operacional.

Modelo: M30

Capacidade por Ciclo: 30 kg (até 5 ciclos/hora)

Produção Hora: Até 120 kg

Potência: 1,1 kW

Alimentação Elétrica: Monofásico 220V ou Trifásico 220V/380V

Peso: 100 kg

Dimensões (AxLxC): 800mm x 1100mm x 600mmDimensões (AxLxC): 800mm x 1100mm x 600mm

DADOS TÉCNICOS:

Pés niveladores

Equipamento em conformidade com a norma NR-12

Cabo de alimentação elétrica de 3 metros

A empresa di Grano Máquinas reserva-se o direito de alterar as informações sem aviso prévio.

ITENS INCLUSOS:

WWW.digranomaquinas.com.br


