
FICHA TÉCNICA . MASTERFORM . Slim

DESCRIÇÃO:

Equipamento contínuo de alto desempenho, ideal para espaços limitados ou produções iniciais. 
Garante controle preciso de recheio e estabilidade dimensional, reduzindo desperdícios. Construída em 
aço inoxidável 304, possui sistema IHM de receitas, assegurando padronização, operação simplificada 
e total segurança (NR-12).

Largura da massa: Até 300mm

Número de recheadores: 1

Comprimento: ~3,5 metros

Nível de produção: Baixo / Médio

DADOS TÉCNICOS:

Calibrador de entrada, enfarinhador, refiladores, recheador de duplo bico, viradores e 
estampo Opcionais: Segundo recheador e esteira de recolhimento de retalhos

A empresa di Grano Máquinas reserva-se o direito de alterar as informações sem aviso prévio.

ITENS INCLUSOS:

WWW.digranomaquinas.com.br


