
FICHA TÉCNICA . Trafilas

DESCRIÇÃO:

As trafilas são acessórios essenciais para a extrusão e modelagem de massas, definindo o formato 
final do produto. São fabricadas em aço inoxidável, bronze e polímeros (com opções de acabamento 
em teflon), garantindo durabilidade e precisão. Opcionalmente, pode ser integrado um Cortador 
Automático para massas curtas ou um Sistema de Arrefecimento, que resfria o cabeçote de extrusão 
para assegurar maior produtividade e qualidade superior da massa.

Acessórios Disponíveis: Trafilas (vários formatos), Cortador de Massas e Sistema de Arrefecimento.  

Formatos de Trafilas: Spaghetti, Maccheroni Rigati, Capelli d'angelo, Bigoli, Tagliolini, Tagliatelle, 
Bucatini, Conchiglie, Fusilli, Penne Rigate e Lamina de massa.  

Componentes do Arrefecimento: Reservatório de água e bomba de circulação. 

DADOS TÉCNICOS:

Item comercializado sob consulta de acordo com os moldes e acessórios desejados.

A empresa di Grano Máquinas reserva-se o direito de alterar as informações sem aviso prévio.

ITENS INCLUSOS:

WWW.digranomaquinas.com.br


